
Ficha técnica del curso:

Platillos Navideños

Área de formación:
Gastronomía

Especialidad:
Cocina

Objetivos:

Al término del curso el participante será
capaz de:

• Realizar platillos, asados, salsas,
ensaladas y guarniciones especiales
para las fiestas de Navidad y Pascua.

Requisitos de ingreso

• Mayor de 18 años
• Registro de inscripción en Orientación
• Nivel de formación básica: saber leer y

escribir
• Uniforme de cocina completo o semi-

completo (requerimiento mínimo:
redecilla o pañoleta, sweater blanco,
delantal blanco, pantalón largo, zapatos
cerrados o zapatillas)

Duración: 25 horas
Modalidad: Presencial

Contenido:

• Asados navideños y sus salsas:
pavo, jamón de pierna y pernil

• Ensaladas, arroces y guarniciones
navideñas


