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|NADEH Ficha técnica del curso:

SOMOS CAPACITACION Dulces Nacionales Virtual

Area de formacion:
Gastronomia

Duracion: 60 horas
Modalidad: Virtual

Especialidad:
Reposteria y Panificacion

Requisitos de ingreso Contenido:

* Mayor de 18 afios. « Introduccién Dulces Nacionales de

 Registro de inscripcion en Orientacion. las Provincias de Panama.
* Nivel de formacién basica: saber leer y « Dulces y bocadillos a base de leche.
escribir. (manjar blanco, huevo

+ de leche, bienmesabe, entre otros)

* Dulces a base de huevo.

¢ Dulces a base de frutas. (cocada
blanca, cocada roja,

» enyucado, dulce de pepita de

Objetivos: marafion, pesada de nance,
* entre otros)

Al término del curso el participante sera * Dulces panificables.

capaz de: * Postres nacionales

» Aplicar los principios y técnicas
culinarias de pasteleria y panificacion
para la produccion de dulces
tradicionales de la gastronomia
panamefa.



